Mittagskarte
Vorspeisen

Champignons in Krauterbutter gebraten
und mit Kéase tberbacken

9,50 € k

knackiger Ackersalat an Balsamico Dressing, mit gebratenen
Hahnchenbruststreifen und Brotcroutons
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kleiner gemischter Salatteller

5,50 €

3-Gang Mittagsmeniis

Tagessuppe
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paniertes Schweineschnitzel, in Butter gebraten,
an sdmiger Champignonrahmsauce, Pommes frites
und gemischten Beilagen Salat

zarte Kalbsleberwirfel mit Zwiebeln und Champignons, in
Balsamicosauce, Kartoffelpiree und gemischten Salatteller

3250€ 2

saftiges Rumpsteak, vom argentinischen Angusrind,
an einer pikanten Pfefferrahmsauce, griinen Speckbohnen
und Pommes frites
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zartes Filetgeschnetzeltes vom Schwein, in einer rahmigen
Senfsauce, Eierspéatzle und gemischten Salat
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31,50 € L XA

Pfefferpfanne, 2 zarte Schweinefiletmedaillons vom Grill,
an pikanter Pfefferrahmsauce, buntem Marktgemise
und knusprigen Kartoffelkroketten
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31,50 €

in Zitronenbutter gebratenes Kabeljaufilet
auf Rahmlauchgemise und Butterkartoffeln

Sauerlander Wildragout, in Orangen-Preiselbeersauce, mit
frischen Wiesenchampignons, Apfelrotkraut und KloR

zarte Hahnchenbrustwirfel in einer fruchtigen Ananas-Curryrahmsauce, im
Basmatireisring und gemischten Salatteller
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zarte Scheiben von der Hirschkeule, an einer
Wacholderrahmsauce, Apfelrotkohl und KartoffelkloR

2 \ 2 =N

veganes asiatisches Sisskartoffel-Gemuisecurry
mit Kokosmilch im Basmatireisring

33,50 €

25,50 €
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Tagesdessert



