Vorspeisen und Salate

Berghofs Feinschmeckersalat, mit verschiedenen
knackigen Salaten und Frichten, Brotcroutons und
in Krauterbutter gebratenen Hahnchenbruststreifen
18,50 €
oder mit Rinderfiletspitzen

23,50 €
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knackiger Feldsalat, an einem Kartoffeldressing, Brotcroutons
und Streifen von geraucherten Wildschweinschinken
8,50 €
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knusprig gebackener Fetakése,
serviert auf mediterranen Tomatengemiuse
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kleiner gemischter Salatteller
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kleiner grinen Salatteller
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knuspriges Kartoffelrosti, umlegt mit Raucherlachsscheiben
und Krauterquark
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Frische Wiesenchampignons in Krauter-Knoblauchbutter
gebraten, gratiniert mit verschiedenen Edelkésen
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Suppen

Doppelte Rinderbrihe mit bunter Einlage
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rote Linsenschaumsuppe
650€ > @
Kurbissuppe mit Kurbiskerndl
650¢ o @

Fur den kleinen Hunger

Dornschlader Herrentoast, 2 Schweinefiletmedaillons
auf knusprigen Toastscheiben, umlegt mit knackigen
Salate und einer pikante Pfeffersauce
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Damentoast, 2 Hadhnchenbrustmedaillons auf Toastscheiben,
umlegt mit knackigen Salaten und einer fruchtigen Currysauce
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Vegetarische Gerichte

veganes asiatisches Sifkartoffel-Gemuise-Curry
mit Kokosmilch im Basmatireisring
16,50 €

Allgauer Kasespatzle, mit Bergkase und Schmorzwiebeln
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Fleisch

Sauerlander Kristchen, paniertes Schweineschnitzel,
in der Butterpfanne gebraten, auf Bauernbrot, mit
einer samigen Champignonrahmsauce tberzogen, einem
Spiegelei garniert, Pommes frites und gemlschten Salatteller
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zarte Hirschkeulenscheiben, an einer Wacholdersauce,
Apfelrotkraut und hausgemachten Kartoffelklof

Pfefferfilettopf, 2 Schweinefiletmedaillons vom Grill,
an pikanter Pfefferrahmsauce, Zwiebelréstkartoffeln
und gemischten Salat

2550 €

zarte Kalbsleberwirfel mit Zwiebeln
und Champignons, in einer Balsamicosauce, Kartoffelpiree
und gemischten Salatteller

fruchtiges Gefligelcurry, Hahnchenbrustwiirfel in einer
Curryrahmsauce, im Basmatireisring und Salatteller

2550 €
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20,50 €

Elsassisches Schnitzel, 2 Schnitzel, natur gebraten,
uberbacken mit Zwiebeln, Schinkenwirfeln, Créeme fraiche und
Kase, knusprigen Kartoffelspalten und gemlschtem Salat
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rosa gebratene Rehriickenscheiben, an einer Preiselbeersauce,
Schinkenrosenkohl und Elerspatzle
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Berghofpfanne, 3 verschiedene Medaillons vom Rind, Schwein
und Kalb an einer Steinpilzrahmsauce, griinen Speckbohnen
und knusprigen Zwiebelréstkartoffeln

850 €0 @

Sauerlander Wildragout, mit frischen Champignons,
in einer Wacholderrahmsauce, Apfelrotkohl und KartoffelkloR
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zartes Filetgeschnetzeltes vom Schwein, in einer rahmigen
Senfsauce, Kartoffelkroketten und gemischten Salat
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Vom Grill
Schweinerickensteak 2%0 g \7 8 ' 20,50 €
Hahnchenbrust 220 g \7 @ ” ) 19,50 €
Arg. Rumpsteak vom Angusrind 220 g Q 28,50 €
Arg. Filetsteak vom Angusrind 220 g 33,50 €

Zu den Steaks servieren wir eine pikante Pfefferrahmsauce,
Krauterbutter (enthalt tierische- und pflanzliche Fette),
Pommes frites und gemischtem Salatteller.

Fisch

Zanderfilet, in Butter gebraten,
auf Rahmsauerkraut und Dampfkartoffeln

fangfrisches Kabeljaufilet, in Zitronenbutter gebraten,
auf Rahmlauchgemiise und Dampfkartoffeln
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Dessertkarte

Lebkuchen-Zimt Parfait an Glihweinkirschen
7,00 €
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Spekulatius-Apfel-Tiramisu
7,00 €
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Zimt-Pflaumenkompott mit einer Kugel Walnusseis
7,00 €
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steirischer Apfelstrudel mit einer Kugel Vanilleeis
7,00 €
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fruchtiges Zitronensorbet,
mit Sekt aufgegossen
6,50 €

Hotel Landhaus Berghof
Inh.: Chr. Siepermann
Raumlichkeiten bis 120 Personen
Montags Ruhetag

Sie wissen nicht was Sie Ihren Freunden
oder Verwandten schenken sollen?
Wie ware es mit einem Gutschein vom Landhaus Berghof



